I PROBAC DO BRASIL
MEIO PARA CONTAGEM DE BACILLUS CEREUS

AGAR MYP e AGAR MYP (BASE)

Indicacdes:

O Agar MYP é um meio de cultivo para isolamento e contagem de Bacillus cereus em alimentos. E um meio de
cultura que em relagédo a outros similares tem como vantagem a demonstracdo quantitativa ou qualitativa de B.
cereus, pois é ajustado as suas propriedades.

Caracteristica dos componentes:  Peptona de Carne, Extrato de Carne, Cloreto de Sddio, Vermelho de Fenol,
Manitol, Emuls&o de Gema de Ovo, Sulfato de Polimixina, Agar e Agua Deionizada.

Procedimento:

Consulte referéncias apropriadas para a informacdo a respeito do processamento e inoculagdo de alimentos,
amostras de agua e do outros .

Meio em placa: Amostras das diluicdes apropriadas devem ser semeadas e incubadas a 35° C por 48 horas.
Meio em base: - Fundir a base do Agar MYP (Base) em banho maria e resfria-lo a 45°C.

- Adicionar emulsédo de gema de ovo* (100mL/L) e o sulfato de polimixina B a 0.1%** (1,0; 2.5 ou 10 mL /100mL,
de acordo com o caso).

- Verter o contelido do frasco em placa de petri esterilizada.

- Aguardar a completa solidificagdo do meio para utilizacao

- Incubar a 35°C por 48 horas.

Nota: *Emulsdo de Gema de Ovo: Homogeneizar 50 mL de gema de ovo com 50 mL de solugao fisiologica estéril
evitando a formacdo de espuma. Este produto esta disponivel para venda na Probac do Brasil. **O sulfato de
Polimixiba B 0,1% néo faz parte da linha da Probac do Brasil.

Interpretacéo:

As colbnias de Bacillus cereus apresentam colbnias rugosas, secas e 0 meio fica rosa avermelhado por ser
manitol-negativo. Por ser lecitinase positiva ha formacgéo de precipitado ao redor das colbnias. Muitas vezes a
reacao de lecitinase ocorre precocemente, de forma que com frequéncia é possivel fazer uma identificagdo rapida
das colénias de B. cereus, inclusive antes do que eventuais microrganismos resistentes a polimixina tenham
pleno desenvolvimento. Confirmar através de provas complementares.

Apresentacdo: Pacote com 10 placas de 49 mm, 60mm ou 90mm.
Caixa com 08 ou 32 frascos com 15 ou 45 mL

Conservagédo: Placas: Conservar entre 2° e 8°C. Base: Conservar entre 2° e 25°C.
Validade: Placas: 4 meses. Base: 6 meses

Precaugdes: Apo6s o uso, o produto devera ser descartado conforme as recomendacgdes vigentes para residuos
de servigos de saude.

Referéncias Bibliograficas:
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Association, Washington, D.C.
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Gaithersburg, Md.
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I PROBAC DO BRASIL
MEIO PARA CONTAGEM DE BACILLUS CEREUS

AGAR MYP e AGAR MYP (BASE)

Indicacdes:

O Agar MYP é um meio de cultivo para isolamento e contagem de Bacillus cereus em alimentos. E um meio de
cultura que em relagédo a outros similares tem como vantagem a demonstracdo quantitativa ou qualitativa de B.
cereus, pois é ajustado as suas propriedades.

Caracteristica dos componentes:  Peptona de Carne, Extrato de Carne, Cloreto de Sddio, Vermelho de Fenol,
Manitol, Emulsdo de Gema de Ovo, Sulfato de Polimixina, Agar e Agua Deionizada.

Procedimento:

Consulte referéncias apropriadas para a informacdo a respeito do processamento e inoculacdo de alimentos,
amostras de agua e do outros .

Meio em placa: Amostras das diluicdes apropriadas devem ser semeadas e incubadas a 35° C por 48 horas.
Meio em base: - Fundir a base do Agar MYP (Base) em banho maria e resfria-lo a 45°C.

- Adicionar emulsédo de gema de ovo* (100mL/L) e o sulfato de polimixina B a 0.1%** (1,0; 2.5 ou 10 mL /100mL,
de acordo com o caso).

- Verter o contelido do frasco em placa de petri esterilizada.

- Aguardar a completa solidificagdo do meio para utilizacao

- Incubar a 35°C por 48 horas.

Nota: *Emulsdo de Gema de Ovo: Homogeneizar 50 mL de gema de ovo com 50 mL de solugao fisiologica estéril
evitando a formacdo de espuma. Este produto esta disponivel para venda na Probac do Brasil. **O sulfato de
Polimixiba B 0,1% néo faz parte da linha da Probac do Brasil.

Interpretacéo:

As colbnias de Bacillus cereus apresentam colbnias rugosas, secas e 0 meio fica rosa avermelhado por ser
manitol-negativo. Por ser lecitinase positiva ha formacéo de precipitado ao redor das colbnias. Muitas vezes a
reacao de lecitinase ocorre precocemente, de forma que com frequéncia é possivel fazer uma identificagdo rapida
das colénias de B. cereus, inclusive antes do que eventuais microrganismos resistentes a polimixina tenham
pleno desenvolvimento. Confirmar através de provas complementares.

Apresentacdo: Pacote com 10 placas de 49 mm, 60mm ou 90mm.
Caixa com 08 ou 32 frascos com 15 ou 45 mL

Conservagédo: Placas: Conservar entre 2° e 8°C. Base: Conservar entre 2° e 25°C.
Validade: Placas: 3 meses. Base: 6 meses

Precaugdes: Apo6s o uso, o produto devera ser descartado conforme as recomendacgdes vigentes para residuos
de servigos de saude.
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2.U.S. Food and Drug Administration. 1995. Bacteriological analytical manual, 8th ed. AOAC International,
Gaithersburg, Md.
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